
FASE VISUAL: Vino vestido con un color cereza oscuro, de
capa media, y ribete rubí.

FASE OLFATIVA: En olfacción directa, se muestra algo cerrado,
con un fondo de frutillos negros, y sensaciones minerales.
En vía retronasal aparecen las sensaciones afrutadas (cereza),
de buena intensidad.

FASE GUSTATIVA: Se trata de un vino con ataque amable y
apetecible. Ligero, con una acidez muy bien integrada.
La sensación final es larga y frutoso.

FICHA DE ELABORACIÓN

Vino procedente de uvas cultivadas ecológicamente en nuestro
viñedo “La Mesa”.

La variedad que lo compone es 100% tempranillo.

Elaborado con las más modernas técnicas enológicas y un
meticuloso respeto de las normas de vinicultura ecológica.
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